Gdteau aw amandes et au Patidou

= sz ¥ Temps de préparation : 30 mn
(emps de cuiscon ! 1 h
Ingrédients pour 6 personnes ;
500 gr de Patidou
200 gr d amandes en poudre
200 gr de sucre de cucre
3 cudl, 4 soupe de cannelle
4 oeufs
850 gr de farine
100 g de beurre fonz&
“Préparation ;
Lavez, épépinez et coupez le Patidou,
Fadtes-le cuire dans de (hudle jusqu'a ce qu'll devienne purée et laissez éqoutter,
Melangez tous les ingrédients et versez dans un moule bearré et farine,
Fadtes cuire 1 h au four (Th4-5),

Gualettes de Patidou

Temps de préparation ; 15 imn
(emps de cuizcon | 10 mn par piéce
. hgreédients pour 4 personnes
. #’fi '
Aoy de Patidou
' leud a café de cel
40 gr de fan’ne, 12 cl de creme fmfc}ze
1 ceuf adl hudle, beurre

“Fréparation ;

Lavez, coupez et épépinez les Patidous,

Répez-les dang une pacsotre et caupoudrez de sel

Laiscez dégorger 5 mn et laisez égoutter dang un torchon,

Mélangez bien la farine, la creme fraiche, loeuf et (adl

Dang une poéle bien hudlée, ajoutez une noisette de beurre et faites cuire des petites

ga/eﬁteg de pdte (5mn de c/mqae cots),
Cervez chaud avec de la viande ou de la calade,




